
NS fibra plus 250g

FICHE TECHNIQUE

Brut kg/pc 0,32

Net kg/pc 0.25

L pc (mm) 90.0

L pc (mm) 90.0

H pc (mm) 100.0

# /emb.sec. 6.0

Brut kg/emb.sec. 1.89

Net kg/emb.sec. 1.5

L emb.sec. (mm) 100.0

L emb.sec. (mm) 220.0

H emb.sec. (mm) 320.0

# emb.prim./couche 66

# emb.prim./pallet 792

couches/pallet 12

 Déscription produit

 Ingrédients

cnk1319ref.

Sans gluten (<20 ppm)

Sans lactose

Riche en fibres (>= min 6g/100g ou 3g/100 kcal)

 Caractéristiques

 Condition de stockage

 Conservation

 Dosage

 Précautions

5817333

Pays de fabrication:

 Date de dernière mise à jour 17/02/2023

Poudre de fibres fermentescibles à reconstituer indiquée dans le
traitement diététique des patients qui ont besoin de réguler ou
améliorer leur transit intestinal.

$h0BAF2MQQXYZq

Inuline enrichie en oligofructose.

France

Durée minimale de conservation: 30 jours

A utiliser sous contrôle médical.
Ne doit pas constituer la seule source d’alimentation.
Ne convient pas aux enfants de moins de 3 ans.
Ne convient pas aux personnes atteintes de galactosémie.
Les fibres peuvent avoir un effet sur la glycémie des patients
diabétiques, il est recommandé de contrôler la glycémie pendant la
prise.

Ajouter 6 à 8 g de produit dans 200 ml d'eau à température ambiante,
puis agiter jusqu'à complète dissolution. Le produit peut être ajouté à
toutes les préparations liquides ou semi-solides quel que soit la
température. Il ne modifie pas le goût ou la consistance des
préparations.
Dose recommandée: L'ajout de Fibra Plus dans l'alimentation doit être
progressif. Débuter par une cuillère doseuse par jour, puis si
nécessaire, augmenter progressivement d’une dose par jour tous les 3
jours. L'apport maximal de fibres recommandé chez un adulte en
bonne santé dans un régime alimentaire normal est de 25 à 30 g / jour

Stocker dans un endroit frais et sec.
A consommer de préférence avant le : voir la date sur le fond de la
boîte. Une boîte entamée doit être utilisée dans le mois suivant son
ouverture.
Après reconstitution, à consommer de préférence le jour de la
préparation.

Cette information est saisie à partir des informations fournies par notre fournisseur,
sans aucun engagement et sous toutes réserves.

 EAN unité de vente
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NS fibra plus 250g

FICHE TECHNIQUE

/100 g /0 %RI

Energie kJ 866

Energie kcal 214

Matières grasses (g) 0,0

Acides gras saturés (g) 0,0

Glucides (g) 10

Sucres (g) 7

Fibres alimentaires (g) 87

Protéines (g) 0,0

Sel (g) 0,01

 Analyse nutritionelle

∙ Landegemstraat 1∙ 9031 Drongen ∙ Tel 09/ 280 90 60 ∙ Fax 09 282 98 73 ∙ info@revogan.be ∙nv REVOGAN www.revogan.be



NS fibra plus 250g

FICHE TECHNIQUE

 Allergènes

Sans OGM

Présent Absent Traces Inconnu

Céréales contenant du gluten et produits dérivés x

Blé x

Seigle x

Orge x

Avoine x

Épautre x

Crustacés et produits dérivés x

Oeufs et produits dérivés x

Poisson et produits dérivés x

Arachides et produits dérivés x

Soja et produits dérivés x

Lait et produits dérivés (y compris le lactose) x

Fruits à coque x

Amandes x

Noisettes x

Noix x

Noix de cajou x

Noix de pécan x

Noix du Brésil x

Pistaches x

Noix de macadamia x

Céleri et produits dérivés x

Moutarde et produits dérivés x

Graines de sésame et produits dérivés x

Le dioxyde de soufre et les sulfites (> 10mg SO2 /kg ou x

Lupin et produits dérivés x

Mollusques et produits dérivés x
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