
Bon Saucier Fond brun lié hyposodé 840g

FICHE TECHNIQUE

Brut kg/pc 0,94

Net kg/pc 0.84

L pc (mm) 99.0

L pc (mm) 99.0

H pc (mm) 225.0

# /emb.sec. 6.0

Brut kg/emb.sec. 5.74

Net kg/emb.sec. 5.04

L emb.sec. (mm) 330.0

L emb.sec. (mm) 220.0

H emb.sec. (mm) 240.0

# emb.prim./couche 60

# emb.prim./pallet 360

couches/pallet 6

 Déscription produit

 Ingrédients

1283ref.

Pauvre en sodium (<= 120mg Na/ 100g)

 Caractéristiques

 Condition de stockage

 Conservation

 Dosage

 Préparation

Pays de fabrication:

 Date de dernière mise à jour 04/03/2026

Fond brun lié sans adjonction de sel

$e9DGI2MSTTSQv

Maltodextrine, farine de BLÉ, amidon de maïs, fécule de pomme de terre
modifiée, arôme naturel, graisse végétale hydrogénée (plam), chlorure de
potassium, tomate, extraits d'épices (LACTOSE), extrait concentré de vin
blanc, b¬uf (2%), colorant : E150d, acide alimentaire : acide citrique.

France

Durée minimale de conservation: 30 jours
Durée maximale de conservation: 12 mois

Fond de cuisson: 40g de poudre / litre d»eau
Base de sauce: 70g de poudre / litre d»eau

Verser la poudre dans l»eau. Porter à l»ébullition et laisser cuire 3 minutes à
feu doux tout en remuant.

Après ouverture, refermer l»emballage et consommer dans les deux mois.
Conserver dans un endroit frais et sec.

Cette information est saisie à partir des informations fournies par notre fournisseur,
sans aucun engagement et sous toutes réserves.

 EAN unité de vente
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Bon Saucier Fond brun lié hyposodé 840g

FICHE TECHNIQUE

/100 g /100ml fond %RI

Unit 100g 100ml fond

Energie kJ 1935 126

Energie kcal 461 30

Matières grasses (g) 6,04 0,40

Acides gras saturés (g) 2,94 0,21

Glucides (g) 69,72 4,56

Sucres (g) 7,31 0,49

Fibres alimentaires (g) 0,9 0,06

Protéines (g) 31,45 2,05

Sel (g) 1,33 0,087

Sodium (g) 0,532 0,0348

 Analyse nutritionelle
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Bon Saucier Fond brun lié hyposodé 840g

FICHE TECHNIQUE

 Allergènes

Sans OGM

Présent Absent Traces Inconnu

Céréales contenant du gluten et produits dérivés x

Blé x

Seigle x

Orge x

Avoine x

Épautre x

Crustacés et produits dérivés x

Oeufs et produits dérivés x

Poisson et produits dérivés x

Arachides et produits dérivés x

Soja et produits dérivés x

Lait et produits dérivés (y compris le lactose) x

Fruits à coque x

Amandes x

Noisettes x

Noix x

Noix de cajou x

Noix de pécan x

Noix du Brésil x

Pistaches x

Noix de macadamia x

Céleri et produits dérivés x

Moutarde et produits dérivés x

Graines de sésame et produits dérivés x

Le dioxyde de soufre et les sulfites (> 10mg SO2 /kg ou x

Lupin et produits dérivés x

Mollusques et produits dérivés x
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