FICHE TECHNIQUE

Schéar Mehrkornbrétchen 5pcs 250g surgelé

K

REVOGAN

special foods & supplements

ref. 6637

Déscription produit

Le petit pain aux graines et sans gluten apporte la variété & votre table du
petit déjeuner. Le pain déja cuit avec des graines de tournesol et de lin,
procure un bien agréable début de journée.

Caractéristiques
Sans gluten (<20 ppm)

Sans lactose

Sans blé

Riche en fibres (>= min 6g/100g ou 3g/100 kcal)
Pauvre en FODMAP

Ingrédients

Amidon de mais, levain 13 % (farine de riz, eau), eau, graines de
tournesol 11 %, graines de lin 9,5 %, farine de sarrasin 5 %, farine de riz 5
%, fibres végétales (psyllium), extrait de pomme, levure, amidon de riz,
épaississant : hydroxypropylméthylcellulose, huile de tournesol, sirop de riz,
farine de riz complet 1,4 %, protéines de SOJA, farine de millet 1,1 %,
huile d'olive extra vierge, sel marin, fibres de bambou, aréme naturel,
correcteurs d'acidité : acide tartrique, acide citrique.

Peut contenir du lupin et de la moutarde.

Pays de fabrication:  Italie

Conservation

Durée minimale de conservation: 30 jours
Durée maximale de conservation: 12 mois

Condition de stockage

Température de stockage: -18°C
Apreés décongélation, ne pas recongeler.
A consommer dans les 24 heures suivant la décongélation.

Préparation

Le pain peut &tre consommé aprés décongélation. Le sortir du compartiment
congélation environ 2 heures auparavant.

Avantages

Pas de graisses hydrogénées
Aucun agent de conservation
Pas de colorants ajoutés

Date de derniére mise & jour 15/04/2026

Cette information est saisie @ partir des informations fournies par notre fournisseur,
sans aucun engagement et sous foufes réserves.
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Brut kg/pc 0,26
Net kg/pc 0.25
L pc (mm) 208.0
L pc (mm) 192.0
H pc (mm) 50.0
# /emb.sec. 5.0

Brut kg/emb.sec. 1.6

Net kg/emb.sec. 1.25

L emb.sec. (mm) 398.0

L emb.sec. (mm) 198.0

H emb.sec. (mm) 218.0
# emb.prim./couche 60

# emb.prim./pallet 480
couches/pallet 8

EAN unité de vente

8"008698"007105
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Schéar Mehrkornbrétchen 5pcs 250g surgelé

Analyse nutritionelle

/100 g /0 %RI
Energie kJ 1303
Energie kcal 312
Matiéres grasses (g) 13
Acides gras saturés (g) 1,5
Glucides (g) 35
Sucres (g) 2,5
Fibres alimentaires (g) 11
Protéines (g) 8,2
Sel (g) 0,75
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Allergénes

Présent Absent Traces Inconnu

Céréales contenant du gluten et produits dérivés X

Blé X

Seigle X

Orge X

Avoine X

Epoufre X

Crustacés et produits dérivés X

Oeufs et produits dérivés X

Poisson et produits dérivés X

Arachides et produits dérivés X

Soja et produits dérivés X

Lait et produits dérivés (y compris le lactose) X

Fruits & coque X

Amandes X

Noisettes X

Noix X

Noix de cajou X

Noix de pécan X

Noix du Brésil X

Pistaches X

Noix de macadamia X

Céleri et produits dérivés X

Moutarde et produits dérivés X
Graines de sésame et produits dérivés X

Le dioxyde de soufre et les sulfites (> 10mg SO2 /kg ou X

Lupin et produits dérivés X
Mollusques et produits dérivés X

Sans OGM
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