FICHE TECHNIQUE

Dilea zero lactose fromage frais nature 175g

my 2057

Fromage frais sans lactose.

Caractéristiques
Sans gluten (<20 ppm)

Sans lactose

BABEURRE, LAIT, CREME, sel, conservateurs (acide sorbique) et ferments

lactiques (LAIT).

Pays de fabrication: ~ Belgique Brut kg/pc 0,2
Net kg/pc 0.17

L pe (mm) 1240

Durée minimale de conservation: 14 jours L pc (mm) 920

Condition de stockage H pc (mm) 35.0

Température de stockage: 2 - 7°C # emb.prim./couche 0

# emb.prim./pallet 0

ie ise a i 23/02/2026
Date de derniére mise a jour couches/pallet 0

Cette information est saisie @ partir des informations fournies par notre fournisseur,
sans aucun engagement et sous foufes réserves. EAN unité de vente

5%410298"087174

Analyse nutritionelle

/100 g /0 %RI

Unit 100g

Energie kJ 816

Energie kcal 197

Matiéres grasses (g) 17

Acides gras saturés (g) 11,4

Glucides (g) 3

Sucres (g) 3

Protéines (g) 8

Sel (g) 1
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FICHE TECHNIQUE

Dilea zero lactose fromage frais nature 1759

Allergénes

Sans OGM
(1) Lait délactosé

nv REVOGAN - Landegemstraat 1- 9031 Drongen - Tel 09/ 280 90 60 - Fax 09 282 98 73 - info@revogan.be - www.revogan.be



