FICHE TECHNIQUE

Revogan épaississant instantané Clear 200g

K

REVOGAN

special foods & supplements

e 3013414

ref. 6724

Déscription produit

Epaississant instantané transparant, inodore et sans godt pour aliments en
purées et boissons.

Caractéristiques
Textures modifiées
Riche en fibres (>= min 6g/100g ou 3g/100 kcal)

Ingrédients

Epaississant : gomme xanthane, maltodextrine.
Peut contenir des traces de blé, de lait, de soja, d’oeufs, de poisson, de
crustacés, de céleri et de noisettes.

Pays de fabrication: ~ France

Critéres microbiologiques

Flore totale aérobie mésophile: < 300 000 ufc/g
Levures, moisissures: < 100 ufc/g

Coliformes: < 1000 ufc/g

Coliformes fécaux: < 10 ufc/g

Salmonelles: absence par 25g

Caractéristigues organoleptiques

Couleur: créme
Goit et odeur: neutres

Conservation

Durée minimale de conservation: 30 jours
Durée maximale de conservation: 12 mois

Condition de stockage

Température de stockage: ambiante
Aprés utilisation, garder |'emballage bien fermé, dans un endroit sec et
frais pendant 1 mois maximum.

Dosage

Pour boissons (100ml) : +/- 2g selon la consistance désirée
Pour aliments en purée (100g) : +/- 4g selon la consistance désirée

Préparation

Verser la préparation sur le produit & épaissir. Mélanger & I'aide d'une
fourchette ou d’un fouet jusqu’a dissolution compléte.

Précautions

Ne convient pas aux enfants de moins de 3 ans.

Date de derniére mise & jour ~ 06/03/2023

Cette information est saisie @ partir des informations fournies par notre fournisseur,
sans aucun engagement ef sous foufes réserves.

K

REVOGAN

Brut kg/pc 0,27
Net kg/pc 0.2

L pc (mm) 125
L pc (mm) 125
H pc (mm) 185
# /emb.sec. 6.0
Brut kg/emb.sec. 1.775
Net kg/emb.sec. 1.2

L emb.sec. (mm) 375
L emb.sec. (mm) 250
H emb.sec. (mm) 200
# emb.sec./couche 72
#emb.sec./pallet 1152
couches/pallet 16

EAN unité de vente

5%400272"567242
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FICHE TECHNIQUE

Revogan épaississant instantané Clear 200g

Analyse nutritionelle

/100 g /0 %RI

Energie kJ 1199

Energie kcal 286

Matiéres grasses (g) <0,1

Acides gras saturés (g) <0,1

Glucides (g) 57

Sucres (g)

Fibres alimentaires (g) 29

Protéines (g) 0,9

Sel (g) 3,04
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Revogan épaississant instantané Clear 200g
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Allergénes

Présent Absent Traces Inconnu
Céréales contenant du gluten et produits dérivés X
Blé X
Seigle X
Orge X
Avoine X
Epoufre X
Crustacés et produits dérivés X
Oeufs et produits dérivés X
Poisson et produits dérivés X
Arachides et produits dérivés X
Soja et produits dérivés X
Lait et produits dérivés (y compris le lactose) X
Fruits & coque X
Amandes X
Noisettes X
Noix X
Noix de cajou X
Noix de pécan X
Noix du Brésil X
Pistaches X
Noix de macadamia X
Céleri et produits dérivés X
Moutarde et produits dérivés X
Graines de sésame et produits dérivés X
Le dioxyde de soufre et les sulfites (> 10mg SO2 /kg ou X
Lupin et produits dérivés X
Mollusques et produits dérivés X

Sans OGM
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