
Natram ketchup 500ml

TECHNISCHE FICHE

Tomaten Ketchup met zeer laag natriumgehalte.

Bruto kg/st 0

Netto kg/st 0.565

L st (mm) 67

B st (mm) 67

H st (mm) 207

# /sec.verp. 6.0

Bruto kg/sec.verp. 3.754

Netto kg/sec.verp. 3.384

L sec.verp. (mm) 195

B sec.verp. (mm) 130

H sec.verp. (mm) 210

# sec.verp/laag 204

# sec.verp/pallet 1224

lagen/pallet 6

 Productbeschrijving

Tomatenpuree, glucose, appelpuree, azijn, verdikkingsmiddel: E1422,
specerijen, bewaarmiddel: E202.

 Ingrediënten

 Microbiologische criteria

Maximale norm:
Totaal kiemgetal: < 1000 kve/ g
Schimmels: < 100 kve/ g
Gisten: < 1000 kve/ g
Enterobacteriaceae: < 50 kve/ g
Salmonella: afwezig/25g

3860ref.

Zeer laag natriumgehalte (<= 40mg Na/ 100g)

 Kenmerken

België

 Fysico-chemische kenmerken

Brix: 29 (+/- 2) °B

 Bewaarcondities

Bewaartemperatuur: 15 - 25°C
Droog

 Houdbaarheid

Minimale houdbaarheid: 30 dagen
Maximale houdbaarheid: 18 maanden

 Bereidingswijze

Goed schudden voor gebruik.

Land van oorsprong:

 Datum laatste wijziging 16/02/2022

&eAA27CMVTYWQqDeze informatie is ingevuld op basis van inlichtingen ons verstrekt door de 
leverancier en dit zonder enige verbintenis en onder alle voorbehoud.

 EAN verkoopseenheid

 Nutritionele analyse
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Natram ketchup 500ml

TECHNISCHE FICHE

GGO vrij

 Allergenen

Aanwezig Afwezig Sporen Onbekend

Glutenbevattende granen en afgeleiden

Tarwe

Rogge

Gerst

Haver

Spelt

Schaaldieren en afgeleiden

Eieren en afgeleiden

Vis en afgeleiden

Aardnoten en afgeleiden (Pinda)

Soja en afgeleiden

Melk en afgeleiden (incl lactose)

Schaalvruchten

Amandelen

Hazelnoten

Walnoten

Cashewnoten

Pecannoten

Paranoten

Pistachenoten

Macadamianoten

Selderij en afgeleiden

Mosterd en afgeleiden

Sesamzaad en afgeleiden

Zwaveldioxide en sulfieten (> 10mg SO2/kg of 10mg

Lupine en afgeleiden

Weekdieren en afgeleiden
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