
Knorr purée base froide pauvre en sodium 3kg

FICHE TECHNIQUE

Brut kg/pc 0

Net kg/pc 3.028

L pc (mm) 265

L pc (mm) 215

H pc (mm) 125

# /emb.sec. 4.0

Brut kg/emb.sec. 12.6

Net kg/emb.sec. 12.0

L emb.sec. (mm) 515

L emb.sec. (mm) 245

H emb.sec. (mm) 288

# emb.sec./couche 28

# emb.sec./pallet 168

couches/pallet 6

 Déscription produit

 Ingrédients

5325ref.

Pauvre en sodium (<= 120mg Na/ 100g)

Sans soja

 Caractéristiques

 Condition de stockage

 Conservation

 Dosage

 Préparation

Pays de fabrication:

 Date de dernière mise à jour 02/08/2021

Base froide purée de pommes de terre

)hB1CA0MTSVTUu

Pomme de terre (92%)*, graisse végétale hydrogénee (palme), stabilisants
(E450, E340, E339), épaississants (E404, E415), sirop de glucose,
protéines de LAIT, sucre, émulsifiant (E471), sel, arômes.
* Pommes de terre issues de l'agriculturedurable.

Pays-Bas

Durée minimale de conervation: 30 jours
Durée maximale de conservation: 13 mois

Poudre pour 17 kg de purée (3 kg par 14 litres)

Versez le produit déshydraté dans 14 litres de l'eau froide avec les légumes
et mélangez le tout. Laissez reposer le produit pendant 15 minutes afin
d'obtenir la bonne liaison.
La purée préparée peut etre conservée pendant max. 3 jours (max. 4°C).
Pour servir la purée, il faut la rechauffer
jusqu'à min. 60°C au centre à la manière de votre choix (p.ex.un
regenerateur).
Si vous ajoutez des ingrédients à la purée, ils doivent avoir subi un
traitement germicides. Si ceci n'est pas possible, nous conseillons de
rechauffer la purée jusqu'à min. 75°C.

Conserver au frais et au sec.

Cette information est saisie à partir des informations fournies par notre fournisseur,
sans aucun engagement et sous toutes réserves.

 EAN unité de vente

· Landegemstraat 1· 9031 Drongen · Tel 09/ 280 90 60 · Fax 09 282 98 73 · info@revogan.be ·nv REVOGAN www.revogan.be



Knorr purée base froide pauvre en sodium 3kg

FICHE TECHNIQUE

/100 g /100ml puree %RI

Energie kJ 1500 270

Energie kcal 360 65

Matières grasses (g) 6 1

Acides gras saturés (g) 3,5 0,6

Glucides (g) 61 11

Sucres (g) 3 0,5

Fibres alimentaires (g) 8 1,5

Protéines (g) 9 1,5

Sel (g) 0,38 0,08

Potassium (mg) 2000 350

Sodium (g) 0,15 0,015

 Analyse nutritionelle
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Knorr purée base froide pauvre en sodium 3kg

FICHE TECHNIQUE

 Allergènes

Présent Absent Traces Inconnu

Céréales contenant du gluten et produits dérivés x

Blé x

Seigle x

Orge x

Avoine x

Épautre x

Crustacés et produits dérivés x

Oeufs et produits dérivés x

Poisson et produits dérivés x

Arachides et produits dérivés x

Soja et produits dérivés x

Lait et produits dérivés (y compris le lactose) x

Fruits à coque x

Amandes x

Noisettes x

Noix x

Noix de cajou x

Noix de pécan x

Noix du Brésil x

Pistaches x

Noix de macadamia x

Céleri et produits dérivés x

Moutarde et produits dérivés x

Graines de sésame et produits dérivés x

Le dioxyde de soufre et les sulfites (> 10mg SO2 /kg ou x

Lupin et produits dérivés x

Mollusques et produits dérivés x
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