
Gerolfus light 20+ (2,5kg) 1kg

FICHE TECHNIQUE

Brut kg/pc 3

Net kg/pc 2.5

L pc (mm) 270

L pc (mm) 250

H pc (mm) 100

# emb.sec./couche 0

# emb.sec./pallet 0

couches/pallet 0

 Déscription produit

 Ingrédients

 Critères microbiologiques

5129ref.

Réduit en sel (25% moins de sel)

Réduit en matières grasses (30% de moins)

 Caractéristiques

 Caractéristiques physico-chimiques

 Condition de stockage

 Conservation

 Préparation

Pays de fabrication:

 Date de dernière mise à jour 19/03/2021

Revogan Gerolfus light 20+ est un fromage artisanale d'abbaye.

&eBA83EMQUWWVy

LAIT de vache pasteurisé, présure microbienne, sel, ferments lactique,
salpêtre, chlorure de calcium, PLA.

Belgique

Totaux coliformes : < 10 000
Stafyloc. Pathogène : < 1000
Salmonella : absent dans 25g
Listeria monocytogenes : absent dans 1g

humidité 54%
pH 5,2

Min : 14 jours
Max : 42 jours

Chauffez les aliments surgelés avec un couvercle, jusqu'à l'obtention d'une
température à coeur de 70°C.
Combi steamer: 12 min à 98°C
Four à micro ondes: 3 à 4 min, 750W
Armoire de régénération: cycle de 45 min à une temperatuur de max
120°C

0-7°C

Cette information est saisie à partir des informations fournies par notre fournisseur,
sans aucun engagement et sous toutes réserves.

 EAN unité de vente
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Gerolfus light 20+ (2,5kg) 1kg

FICHE TECHNIQUE

/100 g /0 %RI

Energie kJ 875

Energie kcal 209

Matières grasses (g) 11

Acides gras saturés (g) 6

Glucides (g) 1

Protéines (g) 26,5

Sel (g) 1,5

Sodium (g) 0,6

 Analyse nutritionelle
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Gerolfus light 20+ (2,5kg) 1kg

FICHE TECHNIQUE

 Allergènes

Présent Absent Traces Inconnu

Céréales contenant du gluten et produits dérivés x

Blé x

Seigle x

Orge x

Avoine x

Épautre x

Crustacés et produits dérivés x

Oeufs et produits dérivés x

Poisson et produits dérivés x

Arachides et produits dérivés x

Soja et produits dérivés x

Lait et produits dérivés (y compris le lactose) x

Fruits à coque x

Amandes x

Noisettes x

Noix x

Noix de cajou x

Noix de pécan x

Noix du Brésil x

Pistaches x

Noix de macadamia x

Céleri et produits dérivés x

Moutarde et produits dérivés x

Graines de sésame et produits dérivés x

Le dioxyde de soufre et les sulfites (> 10mg SO2 /kg ou x

Lupin et produits dérivés x

Mollusques et produits dérivés x
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